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JE HEBT DE AMBITIE OM  

TE GROEIEN. WIJ HELPEN 

JE MET DE JUISTE 

PRODUCTEN EN ADVIEZEN.

DE HEUS VOEDERS

Als producent van hoogwaardige diervoeders dragen we, samen met jou, b椀樀 aan de beschikbaarheid van veilige  

en gezonde voeding. Dat doen we vooral door jouw bedr椀樀fsresultaat duurzaam te verbeteren.

 

Naast het leveren van kwalitatief en passend mengvoer z椀樀n onze adviesdiensten nog meer onderscheidend.  

Zo ben j椀樀 gegarandeerd van een toekomstbestendig en gezond bedr椀樀f. Zo dragen w椀樀 samen b椀樀 aan een duurzame 

ontwikkeling van onze sector.

W椀樀 helpen je graag vooruit!

www.de-heus.nl 

COMFORT 2.0
VOLIÈRE SYSTEEM
Het Comfort 2.0 volière systeem is een open systeem 

bestaande uit meerdere niveaus, dat optimaal gebruik 

maakt van de ruimte in een nieuwe of bestaande stal. 

Zitstokken, voer en water bevinden zich op verschillende 

niveaus in het systeem om het natuurlijk gedrag van de 

hennen te stimuleren.

EFFICIËNT VOOR MAXIMALE LEGRESULTATEN
•  Uitstekend overzicht en eenvoudige controle

•  Optimale hygiëne op elk niveau

•  Natuurlijk gedrag wordt gestimuleerd

•  Flexibel toepasbaar in nieuwe én bestaande stallen

VDL Jansen staat bekend om zijn uitstekende nest- en 

eierverwerkingssystemen. Voor meer informatie, bezoek 

onze website: www.vdljansen.com of stuur een e-mail 

naar: info@vdljansen.com

Word jij onze nieuwe collega?

• Project Engineer

•  Medewerker Werkvoorbereiding Productie 

• Teamleider CNC Kanten

• Mechanical Engineer

Wil je meer weten? Bekijk dan onze vacatures op:

werkenbijvdl.nl/vdl-jansen

COMPLETE OPLOSSINGEN VOOR DE MODERNE PLUIMVEEHOUDERIJ

Een ei, zo gewoon en 
toch zo bijzonder

GEDICHT

Een ei, van buiten klein en rond

van binnen groots en gezond

het goud van Barneveld

het kiependarp in de volksmond.

Ontdek de reis van het ei

van kuikentje tot eierloopband

van boerenhand tot winkelmand

hoe pluimveehouderijen zijn bemand.

Gekookt, gebakken of in een taart,

een ei, een waar multitalent

eigenlijk heel bijzonder

bij velen als ‘gewoon’ bekend.

De deuren staan weer open

voor iedereen, groot en klein

op zaterdag 11 oktober

zullen er weer veel bezoekers zijn.

Dus tik een eitje mee

wees er als de kippen bij

want wie eitjes eet

moet alles weten van een ei.

© Joan Kols

Joan Kols is dorpsdichter van Barneveld
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Wat een voorrecht dat er in Nederland organisaties zijn die 

zich inzetten voor kwaliteitsbeheersing, educatie en promotie 

van kip en ei. mmmEggies, een club van pluimveehoudsters, 

bundelt haar krachten om samen een positieve vibe rondom 

het ei te creëren.

BLIJ MET EEN EI

Wat een unieke naam voor een stichting die de belangen 

behartigt van het ei en de legsector. Overal waar je deze 

naam noemt, verschijnt een glimlach: “Blij met een ei”. Heel 

slim bedacht dus, want een ei staat ook voor alles wat 

positief is. Het is gezond, het is lekker, je kunt het op vele 

verschillende manieren bereiden en een ei is niet duur.

Dat positieve… dat maakt het zo leuk om iets voor Blij met 

een Ei te doen. Deze herfst bijvoorbeeld zorgen we weer 

voor eieren in het pakket van het Nationaal Schoolontbijt. 

En hopen we dat weer veel docenten van de basisschool 

ons lespakket bestellen en in de klas behandelen. Want jong 

geleerd, is oud gedaan. 

Bij Museum Corpus kunnen bezoekers aan de hand van 

een spel hun kennis testen over eieren. En dat spel willen 

VOORAF  -  DE VIER PARTIJEN ACHTER DIT MAGAZINE VOORAF  -  DE VIER PARTIJEN ACHTER DIT MAGAZINE

WERELD EIDAG 
2025

Sinds 1996 wordt jaarlijks in het tweede weekend 

van oktober Wereld Eidag gevierd om de waarde 

van eieren als voedselbron te benadrukken. Vorig 

jaar deden meer dan 40 landen mee, waaronder 

Nederland. Bij ons openden ruim 40 pluimvee-

bedrijven hun deuren voor het publiek.

Zelf bezocht ik met mijn kleinkinderen een 

boerderij. Ze genoten volop: van quizzen, puzzels, 

informatie over dierenwelzijn en voeding tot een 

kijkje in de stal. Ze zagen de eierloopband, 

proefden streekproducten en leerden over bijen 

en honing. Natuurlijk ontbraken kuikentjes en 

poesjes niet – Lucy en Lev waren er niet weg te 

slaan. Het was een prachtige manier om te laten 

zien hoe gezond en eerlijk voedsel wordt 

geproduceerd. Boeren midden in de samenleving, 

dat betekent openheid en verbinding.

Ook dit jaar willen we weer ons ei leggen! Op zaterdag 

11 oktober 2025, tijdens de Week van ons eten, houden we 

opnieuw open dag. Doet u (weer) mee?

Asje van Dijk

Voorzitter Stichting Wereld Eidagen

we in de toekomst breder gaan inzetten. Zo blijft er voor 

ons nog genoeg te doen en zijn wij altijd “Blij met een Ei”.

Frank Rooijakkers

Voorzitter BME

IKB EI – 30 JAAR KWALITEIT EN 

VERTROUWEN

Al sinds 1995 is IKB Ei hét kwaliteitsbeheersingssysteem 

voor consumptie-eieren in Nederland. Wat begon met 

focus op bedrijfshygiëne, is uitgegroeid tot een onmisbare 

regeling die de hele eierketen verbindt: van broederij en 

opfok tot legpluimveehouderij en pakstations. Samen 

zorgen we dat eieren voldoen aan duidelijke richtlijnen 

voor voedselveiligheid, traceerbaarheid en dierwelzijn.

Wereld Eidagen vragen wereldwijd aandacht voor het ei 

als voedzaam, betaalbaar en duurzaam product. Die 

boodschap past perfect bij waar wij in Nederland al dertig 

jaar aan werken. Achter elk ei schuilt een keten die zich 

inzet voor kwaliteit, transparantie en vertrouwen.

In dit jubileumjaar kijken we niet alleen terug, maar ook 

vooruit. Innovaties in houderij, duurzaamheid en 

monitoring blijven belangrijk. IKB Ei beweegt mee, mét 

behoud van kernwaarden.

Ik nodig u van harte uit om in deze editie meer te lezen 

over 30 jaar IKB Ei en onze gezamenlijke toekomst. Samen 

bouwen we verder aan een sterke, toekomstbestendige 

eierketen.

Ben Dellaert

Secretaris van AVINED

Onze creatieve kracht en zachtere benadering spelen hierbij 

een essentiële rol. Door laagdrempelig te zijn én informatie op 

een toegankelijke manier te delen, zoeken we verbinding met 

iedereen die ons verhaal wil uitdragen. Het ei is van ons 

allemaal!

De mmmEggies richten zich vooral op consumenten: op 

beurzen, markten en via social media vertellen we een eerlijk 

verhaal. We zijn een netwerk van collega’s met passie voor 

kippen en eieren, waarbij gezelligheid ook belangrijk is.

In samenwerking met Stichting Blij met een Ei heeft onze 

creativiteit al veel positieve aandacht gegenereerd. Dat is het 

hele eieren eten!

Marjan Bouw

Bestuurslid mmmEggies 

MMMEGGIES… EEN POSITIEVE VIBE RONDOM HET EI

76 Magazine Wereld Eidag 2025Magazine Wereld Eidag 2025



Een kleurrijk 
kunstproject 
voor en door 
Barneveld

EI ARTISTIQUE EI ARTISTIQUE

Wat ooit begon als een idee rond een te groot ei op een aanhanger, is 

inmiddels uitgegroeid tot een indrukwekkend en hartverwarmend 

kunstproject in Barneveld: Ei Artistique. Vijf reusachtige kunsteieren, 

elk met een uniek ontwerp, verfraaien straks het straatbeeld van het 

dorp. Een project vol creativiteit, betrokkenheid en liefde voor kunst 

én kippen.

EI  ARTISTIQUE
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EI ARTISTIQUE EI ARTISTIQUE

et is een vervolg op Kip Artistique, 

het kunstproject van zo’n 

twintig jaar geleden waarbij 

grote kunstkippen de gemeente 

Barneveld opvrolijkten. Deze keer 

ligt de focus op het ei – symbool van nieuw leven, 

voedsel, eenvoud én veelzijdigheid. Maar hoe komt 

zo’n kunstei eigenlijk tot leven? Het verhaal begint 

in 2022, met een groot bruin kunststof ei en een 

enthousiaste stichting...

VAN OPROEP NAAR ONTWERP

In september 2022 deed de Stichting Wereld Eidagen 

een oproep aan kunstenaars: ontwerp een echte 

‘eicatcher’: een kunstwerk op een groot ei dat mensen 

zou laten stilstaan, verwonderen en verbinden. De 

oproep kreeg veel respons: maar liefst 17 ontwerpen 

van 10 kunstenaars stroomden binnen. Een eerste 

selectie door het bestuur leverde vijf genomineerde 

ontwerpen op.

Tijdens een symposium op vrijdag 14 oktober 2022 

in het Nederlands Pluimveemuseum in Barneveld 

mocht het publiek stemmen. De dag erna boog een 

vakjury, onder leiding van burgemeester Jan Luteijn, 

en met cultuurmakelaar Karelien Druij昀昀 en Regio 

Foodvalley-directeur Arjen Droog, zich over de 

昀椀nalisten. De winnaar? ‘Juweel van Barneveld’, een 

kleurrijk en ver昀椀jnd ontwerp van de kunstenaars 

Wijnand Thomassen en Julia Borsboom. Hun ei zou 

het allereerste worden van het nieuwe kunstproject, 

en symbolisch de aftrap geven van Ei Artistique.

EEN EI TE GROOT, EEN MAL OP MAAT

En toen begon het echte werk. Het ei dat aanvankelijk 

klaarlag – 3,5 meter hoog en met een houten band 

in het midden – bleek technisch ongeschikt voor 

buitengebruik. Te groot, te kwetsbaar en niet 

duurzaam genoeg voor het doel dat de stichting voor 

ogen had.

Maar waar een wil is, is een weg. De stichting besloot 

het project serieus aan te pakken en nam contact op 

met een Brabantse producent van polyester objecten. 

Daar lieten ze speciaal een mal maken voor eieren van 

2,40 meter hoog en 1,7 meter in doorsnede – exact de 

maximale afmetingen om zo’n ei door de  deurposten 

van het Pluimveemuseum te krijgen. Die praktische 

overweging leverde meteen een vrolijk detail op: 

het ei paste nèt door de deur. Dat klinkt misschien 

vanzelfsprekend, maar zegt alles over de zorgvuldigheid 

waarmee dit project is aangepakt. Met de mal in handen 

kon de stichting meerdere eieren laten produceren, stuk 

voor stuk stevige, weerbestendige kunstobjecten, klaar 

om beschilderd te worden.

KUNST, LIVE IN HET MUSEUM

In 2023 werd het eerste polyester ei afgeleverd bij het 

Pluimveemuseum. Niet alleen een mooie locatie, maar 

ook een plek vol symboliek – het museum bewaart 

en viert immers de rijke pluimveegeschiedenis van 

Barneveld.

Daar, in een speciaal ingerichte kunsthal, gingen 

Wijnand Thomassen en Julia Borsboom aan de slag. 

Bezoekers konden live zien hoe het ei langzaam 

tot leven kwam onder hun penseel – een lopende 

expositie waarin kunst en ambacht tastbaar werden. 

Het gaf het project iets extra’s: je zag letterlijk hoe uit 

een wit ei een kunstwerk groeide. Het ei kreeg een 

vaste plek in de Kunsthal van het Pluimveemuseum.

VAN ÉÉN NAAR VIJF…

De ambitie van de Stichting Wereld Eidagen is 

minimaal vijf ontwerpen om te zetten naar unieke 

kunsteieren, die op verschillende plekken in 

Barneveld worden getoond. Want naast ‘Juweel van 

Barneveld’ waren er nog vier andere ontwerpen 

geselecteerd waar de stichting graag mee aan de slag 

wilde. Daarom werd gekozen voor een gefaseerde 

aanpak. Stap voor stap werden de eieren de afgelopen 

jaren geproduceerd, beschilderd en geplaatst. 

Inmiddels zijn meerdere kunsteieren gerealiseerd en 

op bijzondere locaties in Barneveld neergezet. 

Het eerste ei, ‘Juweel van Barneveld’ en beschilderd 

door Wijnand Thomassen en Julia Borsboom, werd 

op vrijdag 13 oktober 2023 feestelijk onthuld in 

de kunsthal van het Pluimveemuseum, waar het 

sindsdien permanent te bewonderen is. Het tweede 

H

Eerste foto: Het eerste ei, ‘Juweel van Barneveld’, beschilderd door Wijnand 

Thomassen en Julia Borsboom, werd op vrijdag 13 oktober 2023 feestelijk 

onthuld in de kunsthal van het Pluimveemuseum door Asje van Dijk (l), 

voorzitter Stichting WereldEiDagen en oud-burgemeester van Barneveld én 

Jacco van der Tak (r), burgemeester van Barneveld.

Tweede foto: Het tweede ei, ‘Barnevelder’, van de hand van Aukje Westra, werd 

eveneens in het Pluimveemuseum beschilderd en kreeg op 30 augustus 2024 

een vaste plek op het terrein van de Aeres Onderwijsgroep aan de Barnseweg.

De vijf genomineerde kunstenaars, v.l.n.r.: Arnoud Paauwe, Hanny van Ee, 

Aukje Westra, Wijnand Thomassen en Julia Borsboom.

‘Ei Artistique is een project 
met een gouden randje’
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EI ARTISTIQUE EI ARTISTIQUE

ei, ‘Barnevelder’, van de hand van Aukje Westra, werd 

eveneens in het Pluimveemuseum beschilderd en 

kreeg op 30 augustus 2024 een vaste plek op het terrein 

van de Aeres Onderwijsgroep aan de Barnseweg.

Op vrijdag 11 oktober 2024 werd het derde ei, 

‘Spiegelei’, onthuld door gedeputeerde Harold Zoet en 

Asje van Dijk in het Pluimveemuseum. Dit kleurrijke 

werk van Hanny van Ee wordt in het najaar van 2025 

verplaatst naar een nog nader te bepalen locatie in 

Barneveld, mogelijk het Torenplein.

Ook het vierde ei, ‘Vele Gezichten’, van Julia 

Borsboom, werd in 2025 voltooid – ditmaal thuis in 

haar garage. Het heeft inmiddels een plek gekregen 

bij het Scha昀昀elaartheater, een locatie die uitstekend 

past bij het expressieve karakter van het kunstwerk.

Tot slot is er een vijfde ei in voorbereiding: ‘Space 

Egg’, van kunstenaar Arnoud Paauwe. De uitvoering 

ervan staat gepland voor 2026.

De ‘oude reus’ van 3,5 meter is overigens niet verloren 

gegaan. De stichting bewaart hem zorgvuldig 

en ziet mogelijkheden om hem in te zetten bij 

evenementen, bijvoorbeeld als eyecatcher of zelfs 

als verkoopstand. Zo blijft ook het oorspronkelijke ei 

onderdeel van het verhaal.

VRIJWILLIGERS EN SPONSOREN: ONMISBARE 

SCHAKELS

Wat dit project zo bijzonder maakt, is niet alleen de 

kunst of de schaal ervan – maar vooral de mensen 

erachter. Vrijwilligers spelen een cruciale rol in het 

hele proces: van selectie tot transport, van organisatie 

tot promotie.

Het transport van de eieren – van de producent naar 

het museum, van het museum naar de uiteindelijke 

locatie – wordt telkens door de stichting zelf geregeld. 

Ook het begeleiden van kunstenaars, het hosten van 

publieksmomenten en het onderhouden van contact 

met sponsoren: het is allemaal vrijwilligerswerk, 

gedreven door enthousiasme voor kunst, cultuur en 

Barneveld. En dan zijn er natuurlijk de sponsoren. 

Dankzij hun 昀椀nanciële steun is het mogelijk om 

de productie en uitvoering te realiseren. Als dank 

worden deze gulle gevers vermeld bij de eieren, 

zodat ook zij zichtbaar bijdragen aan het culturele 

landschap van de gemeente.

MEER DAN KUNST ALLEEN

Met Ei Artistique wil de Stichting Wereld Eidagen niet 

alleen iets moois neerzetten in de openbare ruimte, 

maar ook een bredere boodschap uitdragen: het 

belang van het ei als voedingsmiddel, de culturele 

waarde van pluimvee in Barneveld, en de kracht 

van samenwerking tussen kunstenaars, inwoners, 

instellingen en bedrijven.

TOT SLOT

Ei Artistique is een project met een gouden randje – 

of beter gezegd: een kleurrijke schil. Wat begon met 

een te groot ei en een goed idee, groeide de afgelopen 

jaren uit tot een bruisend initiatief waar kunst en 

gemeenschap samenkomen. Met dank aan de inzet 

van velen, groeit Barneveld de komende jaren uit tot 

een dorp waar je zomaar op een hoek van de straat 

oog in oog kunt staan met een reusachtig kunstwerk. 

En dan is het enige wat je kunt doen: even stilstaan. 

En glimlachen. «

Op vrijdag 11 oktober 2024 werd het derde ei, ‘Spiegelei’, gemaakt door Hanny 

van Ee (m) onthuld door gedeputeerde Harold Zoet (r) en Asje van Dijk (l) in het 

Pluimveemuseum.

1 | SPIEGELEI
•  Kunstenaar: Hanny van Ee

•  Geplaatst: n.n.b.

•  Locatie: Torenplein (onder voorbehoud)

2 | BARNEVELDER
•  Kunstenaar: Aukje Westra

•  Geplaatst: 30 augustus 2024

•  Locatie: Barnseweg 3, Barneveld

3 | VELE GEZICHTEN
•  Kunstenaar: Julia Borsboom

•  Geplaatst: Aug/sept 2025

•  Locatie: Theaterplein

4 | JUWEEL VAN BARNEVELD
•  Kunstenaar: Julia Borsboom & Wijnand Thomassen

•  Geplaatst: 13 oktober 2023

•  Locatie: Pluimveemuseum, Hessenweg 2a, Barneveld

1

2

3

4
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RECEPT KIPWEETJES

RECEPT

Gevuldeeieren
Een ei lijkt eenvoudig, 

maar er gaat een wereld aan feiten en 

cijfers achter schuil. Een paar weetjes 

over de eieren van kippen.

Ingrediënten
• 5 eieren

• 2 eetlepels mayonaise

• 1 theelepel mosterd

• snufje zout

• snufje peper

• bieslook (garnering)

Bereiding
Kook de eieren hard, pel ze en snijd ze in de lengte door.

Leg het witte van het ei op een bord.

Doe de gele dooier, samen met mayonaise, mosterd, 

zout en peper in een kom en mix dit goed door elkaar.

Doe het mengsel in een spuitzak en spuit het in de 

halve eieren.

Strooi – als garnering – de bieslook over de eieren.

Eet smakelijk!

Kijk voor nog veel meer ei-recepten op 

www.mmmeggies.nl

Bron: Magazine “Pluim! voor ons mooie Pluimveemuseum” 1514 Magazine Wereld Eidag 2025Magazine Wereld Eidag 2025

Hoe ouder, hoe dunner

Een eierschaal bestaat voornamelijk uit 

calciumcarbonaat (kalk). Oudere kippen 

leggen grotere eieren met dunnere schalen 

en jongere kippen kleinere eieren met 

stevigere schalen.

Bruin of wit

De kleur van de eierschaal (wit 

of bruin) wordt bepaald door 

het ras van de kip. De smaak 

van witte en bruine eieren is 

hetzelfde.

Ei en eiwit
Het eiwit bevat voornamelijk proteïnen, 

terwijl de dooier vetten en vitaminen 
bevat. Een gemiddeld ei bevat ongeveer 
6 gram eiwit. Sporters eten graag eieren 
vanwege de proteïnen, die goed zijn voor 
spieropbouw en -herstel. Eieren bevatten 

trouwens ook vitamine A, B12, D en 
mineralen zoals ijzer en selenium.

Nog een check

Is een ei rauw of 

gekookt? Een rauw ei 

draait langzaam en 

onstabiel, een gekookt 

ei draait vlot en soepel 

rond.

Tot 300 per jaar

Een legkip legt gemiddeld 325 tot 

335 eieren per jaar. De vorming van 

een ei kost ongeveer 24 tot 26 uur. 

Is dat snel of niet!?

Eivormig
Eieren zijn ovaal en 

dat is niet voor niets. 
Het voorkomt dat ze 

gemakkelijk wegrollen en de 
vorm vergroot de sterkte.

Huh, een bloedvlekje?

In een dooier kunnen soms kleine rode of 

bruine vlekjes zitten. Dat geeft niets; ze 

kunnen geen kwaad en ontstaan door een 

geknapt bloedvaatje tijdens de vorming 

van het ei.

Zwaargewicht

Wereldrecord! Het zwaarste kippenei ooit 

gewogen was 454 gram (1956, New Jersey) 

en had meerdere dooiers. Een regulier 

kippenei weegt meestal tussen de 50 en 70 

gram, afhankelijk van de grootte (S, M, L, XL).

Geen ei zonder licht
Kippen hebben ongeveer 

14 tot 16 uur daglicht 
nodig om eieren te blijven 

leggen.

Doe de vers-check

Weten of een ei geschikt is voor 
consumptie? Doe deze test: leg het ei 

in water. Een vers ei zinkt, een ouder ei 
blijft drijven door de luchtkamer, die na 
verloop van tijd groter wordt. Bewaar 

eieren in de koelkast om veroudering te 
vertragen.



‘Leren 
is je 

kiplekker 
voelen’

Dineke Rietveld over opleiden in 
de pluimveesector:

INTERVIEW INTERVIEW

Dineke Rietveld (46) studeerde hbo Veehouderij aan Van Hall in Deventer. Ze 

begon haar werkzame leven op de praktijkschool in Barneveld. Ze heeft een 

passie voor coachen en opleiden en voelt zich thuis in de pluimveesector. 

“Het is een mooie sector. De mensen en de dynamiek spreken me aan.” Als 

Kennismakelaar Pluimveehouderij draagt Rietveld bij aan het (bij)scholen en 

ontwikkelen van gekwalificeerde medewerkers. “Mensen moeten niet alleen 

weten wat ze doen, maar ook waarom ze het doen.”

1716 Magazine Wereld Eidag 2025Magazine Wereld Eidag 2025



WIE BEN JE EN WAT DOE JE?

“Mijn naam is Dineke Rietveld. Ik werk als zelfstandige 

op het gebied van leren en ontwikkelen in de (pluim)

veehouderij. Als Kennismakelaar Pluimveehouderij ben 

ik er voor pluimveehouders en medewerkers die 

vragen hebben over scholing, ontwikkeling en 

arbeidsmarkt. Ik adviseer, verwijs door en organiseer 

cursussen, trainingen en bijeenkomsten.”

WELKE ONTWIKKELINGEN HEB JE DE AFGELOPEN 

JAREN GEZIEN IN OPLEIDEN EN ADVISEREN?

“Er is een toename van zij-instromers: mensen met 

een achtergrond in bijvoorbeeld zorg, techniek of 

transport, zonder agrarische opleiding maar met 

ervaring. Deze groepen vragen om een andere 

aanpak dan een reguliere MBO- of HBO-opleiding. 

Ook zijn er meer medewerkers met een niet- 

Nederlandse achtergrond en nieuwe generaties op 

de werkvloer.”

“Daarnaast wordt er steeds meer gevraagd van 

pluimveehouders en hun medewerkers. Er is meer 

aandacht voor thema’s als milieu-impact, dierenwelzijn 

en volksgezondheid, wat directe gevolgen heeft voor de 

bedrijfsvoering. In het reguliere onderwijs is het aantal 

leerlingen dat speci昀椀ek voor pluimvee kiest klein. De 

uitdaging ligt in het bieden van kwalitatief goed en 

betaalbaar onderwijs.”

IS ER EEN VERSCHUIVING TUSSEN ADVIES EN 

TRAININGEN?

“Hoe zichtbaarder ik ben als Kennismakelaar, hoe 

meer vragen ik krijg. De meeste vragen gaan over 

vaktechnische bijscholing, maar ook over personeel 

en loopbaanmogelijkheden. In tijd gaat het meeste 

naar het ontwikkelen en organiseren van 

bijeenkomsten. Dat vraagt veel afstemming en 

voorbereiding om tot een aanbod te komen dat echt 

aansluit bij de sector.”

HEB JE EEN PAAR LEUKE VOORBEELDEN VAN 

JONGEREN DIE JE HEBT BEGELEID?

“Mijn werk zit vol mooie momenten. Zo organiseerde 

ik recent met NAJK, WPSA, NEPLUVI en PEC een 

Jongerendag Pluimveehouderij. Daar ontmoette ik 

drie broers en zussen die op het familiebedrijf 

werken. Ze waren verrast door de workshop over 

persoonlijkheidsstijlen, wat zelfs leidde tot een 

vervolgtraject.

Een ander voorbeeld is de cursus Leghennenhouderij. 

Dit is een vierdaagse cursus voor (toekomstige) 

pluimveehouders en medewerkers. De meeste 

deelnemers zijn jonge bedrijfsopvolgers die hun 

kennis willen vergroten en beter willen kunnen 

meedenken. Elke cursusdag levert actiepunten op die 

ze op hun bedrijf kunnen toepassen. Eén deelnemer 

herinner ik me goed: hij voerde een rookproef uit 

maar wist niet goed wat hij ermee moest. Na de 

cursusdag over stalklimaat had hij wél de tools om 

het goed te interpreteren en te verbeteren.”

WAAR IS MOMENTEEL BEHOEFTE AAN QUA 

OPLEIDINGEN IN DE SECTOR?

“Ik richt me vooral op vaktechnische bijscholing. 

Daarbij kijk ik naar de functie van de deelnemers en 

wat ze nodig hebben om hun werk goed te doen. 

Innovaties komen aan bod als die relevant zijn, zoals 

in-ovo sexen en vaccineren bij broederijmedewerkers.

Tijdens de Jongerendag bespraken we ook bredere 

thema’s zoals emissies, circulariteit, data en arti昀椀cial 

intelligence. De uitdaging daarbij is om het praktisch 

te maken: jongeren willen weten wat ze met die 

informatie kunnen in hun dagelijkse werk.”

HOE GROOT IS DE ANIMO VOOR OPLEIDINGEN IN 

DE PLUIMVEESECTOR?

“Over het algemeen zijn mensen in de sector positief 

over opleiden. Leren kan op veel manieren: door te 

doen, uitleg van collega’s, of via formele scholing zoals 

cursussen. De formele route trekt vooral mensen die 

er bewust voor kiezen, met of zonder agrarische 

familieachtergrond. Dat maakt het werken met hen 

extra mooi: ze zijn gemotiveerd, nieuwsgierig en 

kiezen bewust voor deze sector.”

WAT VIND JE VAN DE ACTIVITEITEN VAN 

STICHTING WERELD EIDAGEN?

“Een laagdrempelige manier om de sector positief 

onder de aandacht te brengen. We mogen trots zijn op 

onze pluimveehouders en de producten die zij leveren. 

Zulke initiatieven versterken het imago van de sector.”

WELKE SPREUK DIE MET KIPPEN OF EIEREN TE 

MAKEN HEEFT, SPREEKT JOU HET MEESTE AAN EN 

WAAROM?

“Je kiplekker voelen. Wat is er mooier dan je goed 

voelen in je werk, in je sector en in je netwerk? 

Leren en jezelf ontwikkelen draagt hieraan bij. Het 

geeft inzicht, grip en maakt je een betere 

gesprekspartner.” «

“Mensen moeten niet alleen 
weten wat ze doen, maar ook 

waarom ze het doen.”

INTERVIEW INTERVIEW

“Er wordt steeds 
meer gevraagd 
van 
pluimveehouders 
en hun 
medewerkers.”

Creatie: Ada Harthoorn

1918 Magazine Wereld Eidag 2025Magazine Wereld Eidag 2025



Zet uw deuren open 
op Wereld Eidag 2025

Op zaterdag 11 oktober 2025 is het weer zover: Wereld Eidag. Een dag waarop we samen 

met u de pluimveesector op een positieve, laagdrempelige manier in de schijnwerpers 

zetten. Net als vorig jaar, valt de contactdag samen met De Week van Ons Eten, met als 

centraal thema: “Waar komt ons voedsel vandaan?”

LAAT ZIEN WAAR ONS VOEDSEL VANDAAN KOMT!
e Wereld Eidag is dé gelegenheid om 

burgers, kinderen en geïnteresseerden 

een kijkje te geven achter de schermen 

van uw bedrijf. En dat werkt: vorig 

jaar deden – verspreid over heel 

Nederland – 42 bedrijven mee, met mooie resultaten.

WAAROM MEEDOEN? LUISTER NAAR DE 

ERVARINGEN VAN UW COLLEGA’S

Marjan Bouw uit Barneveld in Gelderland ontving 

vorig jaar meer dan 400 bezoekers. “Voor veel 

mensen is het echt bijzonder te zien waar hun eitje 

vandaan komt,” vertelt ze. Haar bedrijf organiseerde 

allerlei activiteiten, van een springkussen tot 

informatiestands. “Een laagdrempelige manier om 

kinderen te leren over kippen en eieren.”

Ook Lotte van Houtum uit Hegelsom in Limburg 

vond het waardevol: “Ik vond het belangrijk dat 

kinderen en hun ouders weten waar hun eitje 

vandaan komt.” Ze had haar garage omgetoverd 

tot informatiestand en trok meer dan honderd 

bezoekers, ondanks dat de kippen vanwege hygiëne-

maatregelen niet zichtbaar waren.

Jolanda Bloeming uit Drenthe kijkt ook positief 

terug: “De gesprekken met bezoekers waren 

waardevol. Mensen waren oprecht geïnteresseerd en 

vroegen hoe het er echt aan toe gaat in de stal.”

DOE MEE EN LAAT UW VERHAAL ZIEN

„De Wereld Eidagen zijn een unieke kans om op een 

positieve manier de herkomst van eieren onder de 

aandacht te brengen,” aldus Jan Workamp, secretaris 

van Stichting Wereld Eidagen.

MELD U NU AAN!

Noteer 11 oktober 2025 alvast in uw agenda en 

bereid u voor op een gezellige, informatieve en 

verbindende dag. Meld u nu aan bij Ada Harthoorn, 

ada@deharthoorns.nl.

Laten we er samen opnieuw een succes van maken. 

Doet u ook mee?

Met vriendelijke groet,

Het bestuur van Stichting Wereld Eidagen

• U ontvangt in september promotiematerialen, zoals 

kleurplaten, posters, een vlag van Stichting Blij met een Ei 

en praktische tools (zie pag. 27).

• We richten ons opnieuw op bedrijven met huisverkoop, 

zodat bezoekers eieren kunnen kopen én proeven.

• U ontvangt een poster met een QR-code, die u kunt 

ophangen bij de huisverkoop zodat burgers worden 

uitgenodigd voor de contactdag en nadere informatie 

kunnen ophalen. 

• Onder alle deelnemende bedrijven verloten we een 

ballonvaart voor twee personen vanuit Barneveld!

Wat kunt u van �s als 
           deelnemer verwachten?

WERELD EIDAG 2025 WERELD EIDAG 2025

D

Bestuursleden Stichting WereldEiDagen. V.l.n.r.: Jan Workamp, Ada Harthoorn, Marjan Bouw, Asje van Dijk en Bertus van de Heg.

Maïsdoolhof. Open dag 2024 bij familie Bouw. Open dag 2024 bij familie Bouw.
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Een ode aan het 
Nederlandse ei
Ieder jaar in oktober staat het ei wereldwijd in de schijnwerpers tijdens Wereld Eidag. Wat elders 

vaak beperkt blijft tot een symbolisch moment, krijgt in Nederland een bijzondere invulling. Met 

Barneveld als kloppend hart van de pluimveesector organiseert Stichting WereldEiDagen al jaren 

een veelzijdig programma, waarin beleving, kennis, kunst en ontmoeting samenkomen.

De afgelopen drie edities, in 2022, 2023 en 2024, lieten zien hoe rijk en divers het evenement 

inmiddels is geworden. Elk jaar bouwt voort op het vorige, met nieuwe ideeën, verrassende 

activiteiten en een steeds groter netwerk van betrokken pluimveehouders, kunstenaars, 

cateraars en vrijwilligers. Het resultaat: een feest dat het ei in al zijn facetten viert, maar vooral 

ook mensen samenbrengt.

2022 – DE EERSTE GROTE STAP

In 2022, na een periode waarin veel evenementen 

noodgedwongen op een laag pitje hadden gestaan, 

was het tijd voor een nieuwe impuls. De Wereld 

Eidagen trapten af op vrijdagmiddag in het 

Pluimveemuseum in Barneveld. De geur van ko昀케e en 

het geroezemoes van bezoekers vormden de opmaat 

voor een afwisselend programma. 

Voedseltrendwatcher Anneke Ammerlaan nam de 

aanwezigen mee in de nieuwste mogelijkheden voor 

eiergerechten – van verrassende combinaties tot 

moderne presentaties. Terwijl zij vertelde, bereidde 

chef-kok Otilio Valerius culinaire hapjes die ter plekke 

werden geserveerd.

De middag had nóg een artistieke verrassing in petto. 

Op grote panelen waren ontwerpen te zien voor een 

levensgroot kunstei, dat het symbool zou worden van 

de Wereld Eidagen. Bezoekers en een vakjury 

mochten stemmen op hun favoriet. Het idee van zo’n 

metershoog beschilderd ei sprak tot de verbeelding 

– een opvallend eerbetoon aan een product dat 

meestal klein en bescheiden in een doosje in de 

supermarkt ligt.

De zaterdag bracht levendigheid naar het centrum 

van Barneveld. Het Raadhuisplein vulde zich met 

gezinnen, dagjesmensen en nieuwsgierigen. Kinderen 

doken fanatiek in een puzzeltocht door het dorp, 

kleurplaten werden ingeleverd en bewonderd en 

onder vrolijke muziek werd er druk gebakken; van 

simpele spiegeleieren tot kleine culinaire 

kunstwerkjes. Jong en oud namen even de tijd om een 

schilderijtje te maken, terwijl het grote onbeschilderde 

ei midden op het plein stond te wachten op de 

gekozen kunstenaar.

Het was een editie die een fundament legde: de 

combinatie van educatie, kunst, gastronomie en 

gezelligheid bleek een gouden formule. De reacties 

van bezoekers maakten duidelijk dat de Wereld Eidag 

in Barneveld meer was dan zomaar een evenement.

2023 – GRENZEN VERLEGGEN

Een jaar later keerde het evenement terug met 

nieuwe energie. De vrijdagmiddag in het 

Pluimveemuseum begon met een warm welkom door 

voorzitter Asje van Dijk. Gastspreker Gemma Tacken 

van Wageningen Economic Research deelde de 

laatste inzichten in eierconsumptie: trends, kansen en 

uitdagingen. Tussen de cijfers en gra昀椀eken door 

werden culinaire gerechtjes geserveerd, als 

smakelijke illustratie van het verhaal.

Het moment waar velen naar uitkeken, volgde daarna: 

de onthulling van het eerste grote kunstei. Het 

imposante werk van kunstenaars Wijnand 

Thomassen en Julia Borsboom kreeg een prominente 

plek, en meteen werd de volgende kunstenaar 

bekendgemaakt die het tweede ei zou beschilderen. 

Kunst bleek een krachtig middel om het verhaal van 

het ei op een nieuwe manier te vertellen – niet alleen 

aan boeren en kenners, maar juist ook aan mensen 

die normaal gesproken weinig met de sector in 

aanraking komen.

Zaterdag stond in het teken van internationale 

smaken. Op het Raadhuisplein rook het die dag naar 

kruiden uit verre landen. Elk uur nam een andere 

deelnemer de keuken over om een typisch 

eiergerecht uit zijn of haar regio te bereiden. Van 

Aziatische omeletten tot Latijns-Amerikaanse 

empanadas – het publiek keek toe, proefde mee en 

leerde dat het ei wereldwijd geliefd is, maar overal 

Bezoekers bij eierverkooppunt van familie Van Houtum in Hegelsom

Jolanda Bloeming richtte een informatieve stand in onder de carport

De eierautomaat van de familie Slingerland met promotiematerialen van de Stichting Blij 

met een Ei.

WERELD EIDAGEN
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anders wordt gebruikt. De muziek paste zich aan het 

land van herkomst aan, waardoor het plein even het 

toneel was van een culinaire wereldreis.

Naast de proeverijen werd er druk gepuzzeld aan een 

grote houten eivorm, kleurplaten werden bewonderd, 

en de mmmEggies, Stichting Blij met een Ei en 

Powerful Eggs deelden versgebakken broodjes met ei 

uit. De jurering van de mooiste kleurplaten en de 

lekkerste gerechten zorgde voor vrolijke spanning. De 

hele dag heerste er een gemoedelijke drukte; 

bezoekers bleven vaak langer hangen dan gepland, 

simpelweg omdat er steeds iets nieuws te beleven viel.

2024 – EEN VOLWASSEN EVENEMENT

In 2024 waren de Wereld Eidagen niet alleen in 

Barneveld te beleven. Het evenement viel samen met 

de ‘Nationale Week van Ons Eten’ en de landelijke 

open dagen bij pluimveehouders, waardoor de 

reikwijdte groter was dan ooit. Maar zoals altijd 

begon het feest in het hart van Barneveld.

De dag startte in het Pluimveemuseum met een 

toespraak van gedeputeerde Harold Zoet van de 

provincie Gelderland, die het belang van waardering 

en innovatie in de agrarische sector benadrukte. Niet 

veel later trok het gezelschap naar de kunsthal voor 

de onthulling van het derde grote kunstei, ditmaal 

beschilderd door Hanny van Ee. Het ontwerp, getiteld 

Spiegelei, speelde met humor en herkenning, en lokte 

meteen veel reacties uit van bezoekers die erom 

glimlachten of er foto’s van maakten.

WERELD EIDAG 2025 WERELD EIDAG 2025

Nieuw dit jaar was een landelijke fotowedstrijd, 

waarbij jong en oud hun mooiste ei-gerelateerde 

beelden konden insturen. In het museum werden de 

ingezonden foto’s tentoongesteld, en bezoekers 

mochten stemmen op hun favorieten. De prijs-

uitreiking, met winnaars in twee leeftijdscategorieën, 

zorgde voor trotse gezichten en applaus. Onder de 

pluimveehouders die meededen aan de open dag werd 

bovendien een ballonvaart verloot; een speelse manier 

om ook achter de schermen waardering te tonen.

Het culinaire hart van de dag klopte tijdens de 

uitgebreide viergangenlunch, opnieuw bereid door 

chef-kok Otilio Valerius. Met zijn creativiteit liet hij 

zien hoe veelzijdig het ei kan zijn in de gastronomie. 

Terwijl de gerechten werden geserveerd en toegelicht, 

ontstonden er gesprekken tussen bezoekers, boeren, 

beleidsmakers en kunstenaars – precies de 

ontmoetingen waar de Wereld Eidagen voor bedoeld 

zijn.

OPEN DAGEN EN LANDELIJKE BETROKKENHEID

Hoewel het hart van de Wereld Eidagen in Barneveld 

klopt, is het evenement in de loop der jaren steeds 

meer een landelijk feest geworden. In 2024 deden 

maar liefst 42 legpluimveebedrijven mee aan de open 

dag, verspreid door het hele land. Bezoekers kregen 

daar een kijkje in de stallen, konden meedoen aan 

kinderactiviteiten en proefden versbereide 

eiergerechten. Sommige bedrijven pakten groots uit, 

met springkussens, rondleidingen en demonstraties 

van leveranciers. Andere hielden het kleinschaliger, 

met een kop ko昀케e en een goed gesprek. Overal gold 

hetzelfde: de openheid waarmee pluimveehouders 

vertelden over hun werk en de herkomst van het ei 

werd door bezoekers zeer gewaardeerd.

SAMENWERKING ALS SLEUTEL

Wat alle edities verbindt, is de samenwerking. 

Stichting WereldEiDagen werkt nauw samen met 

partijen als mmmEggies en Stichting Blij met een Ei 

om het programma ieder jaar vorm te geven. De 

kunstprojecten, kleurwedstrijden, culinaire 

onderdelen en educatieve activiteiten vullen elkaar 

aan en zorgen voor een breed draagvlak.

Secretaris Jan Workamp vat het tre昀昀end samen: “De 

belangstelling verschilt per locatie, maar overal proef 

je enthousiasme. Dat geeft energie om door te gaan.”

VOORUITBLIK

Na drie jaar vol groei, nieuwe ideeën en duizenden 

bezoekers is duidelijk dat de Wereld Eidagen een 

vaste plek hebben veroverd op de kalender. De 

combinatie van kunst, gastronomie, educatie en 

ontmoeting blijkt telkens weer te werken. Of het nu 

gaat om een metershoog beschilderd ei in Barneveld, 

een culinaire reis langs wereldkeukens of een open 

dag bij een boer in Limburg – het ei verbindt.

De volgende editie staat gepland voor 11 oktober 2025. 

Als de afgelopen jaren een voorbode zijn, dan belooft 

ook die dag weer een smakelijke, leerzame en 

feestelijke ode aan het Nederlandse ei te worden. «

‘Achter elke 
dooier schuilt een 
verhaal dat 
verteld mag 
worden.’

Creatie: Ada Harthoorn

‘Stichting Wereld Eidagen, mmmEggies 
en Stichting Blij met een Ei slaan ieder 
jaar de handen ineen om het evenement 
vorm te geven.’
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TOOLBOX
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Vier mee met de Wereld 
Eidagen op 11 oktober 2025

De Wereld Eidagen zijn dé gelegenheid om Nederland te laten zien hoe mooi en veelzijdig 

de pluimveesector is. Op zaterdag 11 oktober 2025 openen tientallen pluimveehouders 

verspreid door het land hun erf voor het publiek. Deze landelijke open dag draait om 

ontmoeting, beleving én natuurlijk: het ei!

LAAT ZIEN WAAR JIJ ALS PLUIMVEEHOUDER 

VOOR STAAT!

De Wereld Eidagen zijn bedoeld om mensen 

dichter bij de boer te brengen, meer inzicht 

te geven in het werk op het erf, én het ei weer 

de waardering te geven die het verdient. Maar 

we begrijpen ook dat zo’n dag voorbereiding 

kost. Daarom bieden wij alle deelnemende 

pluimveehouders een handige toolbox aan – 

inclusief instructieboekje, met alle informatie 

voor de voorbereiding – zodat jij maximaal kunt 

genieten van de dag, zonder kopzorgen.

DOE JIJ OOK MEE AAN DE CONTACTDAG?

Meld je snel aan via ada@deharthoorns.nl en 

ontvang jouw toolbox ruim op tijd! 

Met deze toolbox word je ontzorgd en kun 

je je volledig richten op wat echt telt: de 

ontmoeting met consumenten, het delen 

van je verhaal, en het laten zien van jouw 

passie voor het vak. Samen maken we er een 

onvergetelijke dag van.

Wat zit er allemaal in de t�lbox?

Een heleboel handige én leuke materialen, waarmee je goed 

voor de dag komt:

• Een instructieboekje met tips en uitleg over het verloop van 

de dag

• Een vlag van Blij met een ei (voor nieuwe deelnemers) om 

feestelijk de aandacht te trekken

• Een tegoedbon voor ko�e en gebak voor 4 personen bij een 

bezoek aan het Pluimveemuseum

• Vrijkaarten voor Corpus ‘reis door de mens’ voor 2 personen 

– leuk voor jezelf of om als prijsje weg te geven

• 4 T-shirts voor vrijwilligers of helpers

• Een geplastificeerde poster voor bij je huisverkooppunt, 

met uitleg over jouw deelname en een QR-code naar meer 

info

• Een bordje “Betreden op eigen risico” – wel zo handig!

• Een geplastificeerde fotoposter met informatie over 

beeldgebruik tijdens de dag

• Kleurplaten om neer te leggen voor de jongste bezoekers – 

en meer kopiëren mag altijd

• Vlaggetjes, ballonnen, stickers én een spel om het extra 

feestelijk te maken

• Een standaard persbericht/tekst die je kunt gebruiken voor 

social media of de lokale pers

• Foldermateriaal van mmmEggies en Blij met een ei (extra 

materiaal is na te bestellen)

• Een educatiepakket met opdrachten van mmmEggies/BME 

– leuk voor jonge bezoekers

• Drie posters over het ei, de kip en de stal – visueel én 

informatief

• Flyers van ‘Boer in de klas’

• Flyers van Boerderij Educatie Nederland

TOOLBOX

WOORDZOEKER

scharrelletters
ADVOCAAT

AMINOZUREN

BETAALBAAR

BOERDERIJ

CALCIUM

CULTUUR

DIERENWELZIJN

DONSVEREN

DOOIER

DUBBELDOOIER

EICODE

EIERDOOSJE

EIERSCHAAL

EIERSTOKKEN

EIGEEL

EIWIT

GEBAKKEN

GEKOOKT

GEPOCHEERD

GEZOND

KALKSCHAAL

KIPPEN

KRACHTIG

KUIKENTJE

LEGMEEL

MINERALEN

OMELET

ONTBIJT

PANNENKOEKEN

PLUIMVEE

RESPECT

ROERBAKKEN

SAMENLEVING

SCHAALVLIEZEN

SCHARRELEI

SPIEGELEI

STOFBADEN

TUSSENDOORTJE

VITAMINEN

VOEDINGSMIDDEL

VOEDINGSSTOFFEN

WATER

WERELDEIDAG

WINDEI

Scharrelletters

scharrelletters
N E E N E E A D N O T D I E K P I N E E

S E S U I R O D N E R C J P A E E R I J

V O F W S O A T V E P T E N L K E E G T

D S I F I P B A E O R P N P K E R E E N

L T L E O I I H B O C E I A S S V V E E

A E R S J T C E O L N A B K C E N M L K

G N G T C O S D G K A R A H H W R I E I

I E D M P H N S O E E A A T A D E U D U

T N Z E E E A E G O L A T T A I E L D K

H I G O S E K R R N L E E E L E I P I W

C M C S N E L B R O I R I V B R E N M E

A A U E N D U B B E L D O O I E R E S R

R T L S C H A A L V L I E Z E N S R G E

K I T C N G E B A K K E N O S W T E N L

T V U E I N E L A R E N I M V E O V I D

E T U I E U J I R E D R E O B L K S D E

L P R C S A M E N L E V I N G Z K N E I

E S T O F B A D E N W I N D E I E O O D

M L A D N E I E R D O O S J E J N D V A

O K G E K O O K T N E R U Z O N I M A G

De woorden zitten horizontaal, verticaal en 

diagonaal in alle richtingen in de puzzel verstopt. 

Ze kunnen elkaar overlappen. Zoek ze op en 

streep ze af. De overgebleven letters vormen 

achter elkaar gelezen de oplossing.  

Stuur de oplossing vóór 31 oktober 2025 naar 

ada@deharthoorns.nl. Uit de goede oplossingen 

verloten we drie ei-genzinnige pakketten met 

handige - en leuke eiproducten.

Oplossing

TOOLBOX



ALS JE WEET HOE 
JE ETEN GEMAAKT 
WORDT, WAARDEER 
JE HET MEER

a company

Nieuwstraat 21 
Poppel / België

T +32 14 65 41 40
vepymo.com

Spoorweg 10
Hegelsom / Nederland
T +31 6 230 125 87
vepymo.nl

BEWEZEN 
SUCCES!

Goede leefbaarheid
Hoogste aantal sorteerbare eieren
Hoge piekproductie

Goed te managen
Hoogste rendement

COLUMN HAROLD ZOET

Beste pluimveevrienden,

Op zaterdag 11 oktober worden de Wereld Eidagen 

gehouden, op de laatste dag van de “Week van ons 

Eten”. Als provinciebestuurder vind ik dit altijd een 

hoogtepunt van het jaar. Enerzijds omdat we in deze 

week – en op de Wereld Eidagen in het bijzonder – 

kunnen uitleggen en laten zien hoe ons voedsel op een 

hoogwaardige manier wordt geproduceerd. Anderzijds 

omdat de landbouwsector – en alle aanverwante 

bedrijven – dan ook echt even in het zonnetje staan. 

Want we mogen trots zijn op de Nederlandse boeren en 

tuinders!

Binnen de Gelderse landbouw speelt de pluimvee-

sector een hoofdrol. Niet voor niets wordt de 

sector al op de eerste pagina van ons nieuwe 

landbouwbeleidskader genoemd. Een kwart van de 

Nederlandse pluimveebedrijven staat in Gelderland, en 

van de biologische bedrijven is dat zelfs bijna de helft. 

Daarnaast huisvest Gelderland met de Wageningen 

University and Research (WUR), de Praktijkaanpak 

Emissiearme Veehouderij en meer specifiek het 

Poultry Expertise Centre gerenommeerde kennis- en 

researchinstellingen. Samen met bewustzijn en inzet 

van talloze bedrijven levert dit mooie innovaties op 

die de sector tot ver buiten Nederland verder brengen: 

verlagen van de CO2-footprint, verminderen uitstoot, 

verwerken van reststromen of het fijnstofreductieplan: 

in Gelderland doen we het gewoon!

Zelf tik ik tijdens het ontbijt regelmatig een eitje. Dat 

doe ik in de wetenschap dat dit ei is geproduceerd in 

Nederland (en zeer waarschijnlijk in Gelderland). Dan 

weet ik dat het goed is. Wat voor ons als provincie van 

belang is, is dat we dat ook kunnen blijven doen. De 

spanningen in de wereld hebben ons erop gewezen 

dat het belangrijk is om de voedselvoorziening in 

eigen hand te houden. Niet afhankelijk zijn van verre 

buitenlanden, maar investeren in de eigen boeren en 

tuinders. Goed eten voor een fatsoenlijke prijs. Dit 

is een belangrijk onderdeel van ons landbouwbeleid 

geworden. Het leidt er onder meer toe dat we goed 

kijken hoe we landbouwbedrijven kunnen laten 

meebewegen met de grote uitdagingen van deze tijd, 

zoals de stikstofopgave. Er moet perspectief blijven om 

te boeren. We investeren in innovaties en we maken het 

makkelijker (en hopelijk ook leuker) voor jonge boeren 

om een bedrijf te starten of over te nemen. 

En last but not least: We willen werken aan de 

bewustwording bij het publiek waar het eten vandaan 

komt. Want als je weet hoe, waar en door wie het wordt 

gemaakt, waardeer je het des te meer. Vandaar dat we 

als provincie de Wereld Eidagen toejuichen en volop 

meedoen aan de Week van ons Eten!

Harold Zoet

Gedeputeerde Landbouw en Natuur

Provincie Gelderland

De activiteiten van de Stichting Wereld Eidagen worden mogelijk gemaakt 

door een financiële bijdrage van de volgende bedrijven en organisaties:
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INTERVIEW

“Je doet in eerste instantie 
mee aan IKB Ei omdat het 
moet, maar uiteindelijk 
ook omdat het helpt”

Voor Teun van Maanen begon het allemaal met een verplichting: deelnemen aan het 

IKB Ei-certificatieschema. Inmiddels is zijn visie op het keurmerk veranderd. “Het is 

veel meer dan alleen een vinkje op papier.”

TEUN VAN MAANEN - BIOLOGISCH LEGPLUIMVEEHOUDER 
IN DE GELDERSE VALLEI

WAAROM BENT U OOIT BEGONNEN MET DEELNAME 

AAN HET IKB EI-CERTIFICATIESCHEMA?

“In eerste instantie was het simpel: mijn afnemer 

eiste het. Wilde ik eieren leveren aan de Nederlandse 

retail, dan moesten die voldoen aan de eisen van IKB 

Ei. Dus ja, het begon als iets dat gewoon móést.”

EN HOE KIJKT U DAAR NU TEGENAAN?

“Door de jaren heen zie je dat het certi昀椀caat meer 

wordt dan alleen een verplichting. Het is ook echt een 

hulpmiddel in mijn dagelijkse werk geworden. Het 

helpt je bij het structureren van je bedrijfsvoering 

en bij het scherp houden van risico’s in de sector. 

Daarnaast is het uitwisselen van kennis met collega-

pluimveehouders en andere partijen erg waardevol.”

WAT BETEKENT IKB EI VOOR DE KWALITEIT VAN 

UW PRODUCTEN?

“Het is een belangrijk signaal naar zowel de afnemer 

als de consument. We laten zien dat we er alles 

aan doen om de kwaliteit en gezondheid van onze 

eieren te waarborgen. En dat doen we binnen een 

onafhankelijk gecontroleerd systeem.”

U NOEMT OOK DAT ER RUIMTE IS VOOR INSPRAAK 

VANUIT DE SECTOR ZELF. KUNT U DAAR EEN 

VOORBEELD VAN GEVEN?

“Zeker. Een goed voorbeeld is de doucheverplichting. 

Die maatregel heeft grote impact op bedrijven: 

het vraagt investeringen in gebouwen, aangepaste 

looproutes, vergunningen en noem maar op. Maar 

tegelijkertijd helpt het om insleep van ziektes 

als salmonella of vogelgriep zo veel mogelijk te 

voorkomen. Door daar samen over na te denken, 

kunnen we het certi昀椀catieschema praktisch én 

doeltre昀昀end houden.”

IS DEELNAME AAN IKB EI VRIJWILLIG?

“Ja, formeel wel. Maar in de praktijk overleg je daar 

meestal met je afnemer over. Als sector hebben we 

elkaar nodig om kwaliteit te kunnen garanderen. Dus 

blijf ik graag deelnemer – juist omdat ik geloof dat 

we er samen beter van worden”, besluit Teun van 

Maanen. «

Teun van Maanen

“Het is veel meer 
dan allen een vinkje 
op papier”

“Koningsdag” - Creatie: Ada Harthoorn

INTERVIEW
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Met de 
kippen op 
stok

Interview met Ton van de Ven - 
Vencomatic Group

INTERVIEW INTERVIEW

Wie de pluimveesector kent, kent Vencomatic. Vanuit 

het Brabantse Eersel werkt dit familiebedrijf dagelijks 

aan innovatieve, diervriendelijke oplossingen voor 

pluimveehouders over de hele wereld. We spreken met 

Ton van de Ven, lid van de tweede generatie en sinds 

2017 actief binnen het bedrijf.

TON, KUN JE JEZELF KORT VOORSTELLEN?

“Zeker,” begint Ton. “Ik ben in 2017 samen met mijn 

drie oudere zussen en jongere broer ingestapt in 

Vencomatic Group. Inmiddels werk ik met een 

team van business consultants en marketeers aan 

het aanboren van nieuwe markten, wereldwijd, 

in alle segmenten waarin we actief zijn. Denk 

aan ouderdieren, vleeskuikens, leghennen, 

broederijautomatisering en in-ovo geslachtsbepaling.”

WAT DOEN JULLIE PRECIES BINNEN DE 

VENCOMATIC GROUP?

“Onze groep bestaat uit meerdere bedrijven: 

Vencomatic, Agro Supply, Prinzen en Van Gent. 

Samen ontwikkelen, produceren en installeren we 

diervriendelijke stal- en automatiseringssystemen 

voor de pluimveehouderij. Wat ons bijzonder maakt, 

is dat we alle aspecten van de ‘egg way’, dus de hele 

weg die het ei a昀氀egt, in eigen huis hebben. Van opfok- 

en leghennensystemen tot klimaattechnieken en 

ei-inpakoplossingen.”

Daarbij is innovatie cruciaal. “Circa 10% van ons 

personeel werkt in R&D. Door de dieren gezond 

te houden en de ecologische voetafdruk te 

minimaliseren zorgen we ervoor dat het genetisch 

potentieel van de dieren volledig wordt benut. 

Uiteindelijk draait het erom dat de pluimveehouder of 

investeerder optimaal rendeert.”

“Eieren zijn supergezond en bevatten een enorme 

hoeveelheid eiwitten, proteïnes en vitamines. Alle 

vormen van promotie van het ei zijn welkom. Het 

vergroot ook onze markt en biedt ruimte om onze 

innovatieve oplossingen te laten zien.”

TOT SLOT: WELKE EI-SPREUK SPREEKT JOU HET 

MEEST AAN?

Ton glimlacht. “Vanuit onze Venco Campus gedachte 

natuurlijk: ‘Het ei is gelegd’. In 2012 hebben we een 

30.000 m² groot gebouw neergezet in de vorm van een 

ei. Het staat symbool voor kennisdeling en innovatie.”

Maar er is nog een andere spreuk die hem raakt: 

‘Met de kippen op stok gaan’. “Dat is voor mij een 

kern van onze 昀椀loso昀椀e. Je kunt pas goede oplossingen 

ontwikkelen als je de dieren begrijpt. Dat betekent 

dus ook letterlijk tussen de kippen staan.”

De passie voor innovatie, dierenwelzijn en 

duurzaamheid spat van het verhaal van Ton af. Een 

bedrijf als Vencomatic laat zien hoe Nederland nog 

steeds gidsland kan zijn in de pluimveesector, mits 

we blijven investeren, samenwerken en innoveren. En 

zoals Ton mooi samenvat: “We moeten met de kippen 

op stok, willen we de toekomst van de sector echt 

begrijpen.” «

WELKE ONTWIKKELINGEN ZIE JE IN DE SECTOR?

“Consolidatie,” antwoordt Ton resoluut. “Grote 

bedrijven worden groter en kleinere spelers 

verdwijnen. Die grotere bedrijven zoeken naar 

totaaloplossingen én worstelen met het tekort aan 

vakbekwame medewerkers. Daardoor groeit de vraag 

naar automatisering én kennis. En dat is precies waar 

wij als Vencomatic op inspelen.”

Ton noemt onder meer de Meggsius-producten, die 

data verzamelen via het Meggsius Connect-platform. 

“Samen met onze ECO-klimaatoplossingen van Agro 

Supply en de ondersteuning van onze pluimvee-

experts kunnen we de bedrijfsvoering van onze 

klanten naar een hoger niveau tillen.”

WAT ZIJN VOLGENS JOU DE GROOTSTE 

UITDAGINGEN VOOR DE SECTOR?

“Op de korte termijn moeten we slim omgaan met de 

enorme investeringswensen van de pluimveehouders. 

Maar de grotere uitdagingen liggen verder weg,” stelt 

Ton. “Geopolitieke spanningen zorgen voor verstoorde 

goederenstromen en logistieke uitdagingen. Ook 

handelsoorlogen en importhe昀케ngen spelen een 

steeds grotere rol.” Daarnaast ziet hij risico’s voor 

Nederland als exportland. “We lopen voorop met 

regelgeving en duurzaamheid, denk aan CO₂-

he昀케ngen, ESG-doelstellingen en de EUDR, maar onze 

concurrentie in het buitenland heeft vaak veel lagere 

eisen. Dat zet onze internationale positie onder druk. 

We moeten als ondernemers dus keuzes maken om 

toekomstbestendig te blijven.”

HOE KIJK JE AAN TEGEN DE INITIATIEVEN VAN DE 

STICHTING WERELD EIDAGEN?

“Fantastisch initiatief,” zegt Ton enthousiast. 

Venco Campus
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Eén ei. Duizend kansen.

COLUMN ANNE-JO SMITS

Het ei is een krachtig en veelzijdig voedingsmiddel – en 

bij het Poultry Expertise Centre (PEC) ondersteunen 

we de promotie ervan van harte. Eieren zijn rijk aan 

hoogwaardige eiwitten, vitamines en mineralen, en 

bovendien betaalbaar én duurzaam. Een product met 

grote voedingswaarde, dat in vrijwel elke cultuur, 

keuken en levensfase past.

Door het ei in de schijnwerpers te zetten, erkennen 

we ook het vakmanschap van pluimveehouders. Zij 

leveren dagelijks een kwaliteitsproduct, met oog voor 

dier, mens en omgeving. Door te kiezen voor eieren 

van eigen bodem steun je hun werk én hun inzet voor 

vernieuwing. Binnen de sector wordt continu gewerkt 

aan verduurzaming, diergericht produceren en het 

inspelen op maatschappelijke verwachtingen.

Het PEC zet zich in voor een toekomstbestendige 

pluimveehouderij. We werken aan innovatie, 

praktijkonderzoek en kennisoverdracht. Als 

onafhankelijk platform brengen we partijen samen uit 

bedrijfsleven, onderwijs en overheid. Daarbij zoeken we 

actief de verbinding tussen maatschappelijke vragen en 

praktische oplossingen.

Een mooi voorbeeld is het project rond de mestschuifel 

en het stofbadhuis. Samen met pluimveehouders, 

techniekbedrijven en onderzoekers ontwikkelen we 

een systeem dat het scharrelgebied van leghennen 

verbetert én emissies verlaagt. Kippen krijgen een dikke 

laag strooisel om in te stofbaden – belangrijk voor hun 

welzijn – terwijl mest automatisch wordt verwijderd. Zo 

gaan innovatie, diergerichtheid en milieuwinst hand in 

hand. Dat is waar PEC voor staat.

Onze kracht zit in samenwerking. We zijn geen 

onderzoeksinstituut, geen adviesbureau en geen 

brancheorganisatie, maar een verbindende schakel. 

Vanuit Barneveld werken we met een klein team aan 

projecten in Nederland en daarbuiten. In landen als 

Tanzania, Georgië, de VS en Vietnam zien we hoe 

groot de interesse is in het Nederlandse model. Het 

ei, geproduceerd met aandacht voor diergezondheid, 

e�ciëntie en transparantie, dient wereldwijd als 

inspiratiebron.

Wereld Eidag wordt op steeds meer plekken gevierd, 

ook tijdens onze internationale projectbezoeken. Aan 

ontbijttafels ligt het ei vaak letterlijk centraal. Het laat 

zien hoe universeel én verbindend dit product is. Een 

ei vertelt een verhaal over voeding, voedselzekerheid 

en vertrouwen in de keten. Dat verhaal blijven wij 

uitdragen – in Nederland én daarbuiten.

Anne-Jo Smits

Businessmanager 

Poultry Expertise Centre

BALLONVAART

Tijdens de Wereld Eidagen 2024 werd onder 

deelnemende pluimveehouders én via een fotowedstrijd 

een wel heel bijzondere prijs verloot: een ballonvaart 

met – hoe toepasselijk! – de Kuikenballon van 

Ballonteam Wessel onder leiding van piloot Mees van 

Dijk. De gelukkige winnaars gingen op 23 juli 2025 de 

lucht in voor een onvergetelijk avontuur.

De fotowedstrijd werd gewonnen door Monique Struik. 

Omdat zij – vanwege verblijf in het buitenland – helaas 

niet zelf kon komen, nam haar oom – Ed Hogendoorn 

uit Hellevoetsluis – haar plaats in. Ook pluimveehouder 

Frank Rooijakkers uit Asten was van de partij en bracht 

zijn 14-jarige zoon Koen mee om deze unieke ervaring 

samen te beleven.

De opvallende luchtballon (waarover hiernaast meer 

informatie) steeg op vanuit het altijd mooie Nijkerk en 

bood de passagiers een adembenemend uitzicht over de 

Gelderse Vallei. Na een spectaculaire vlucht landde de 

Kuikenballon in het veld van pluimveehouder Schimmel 

in Renswoude. Uiteraard was er voor de ballonvaarders 

een luchtdoopcerti昀椀caat en een glas champagne. «

EEN BALLONVAART OM

NOOIT TE VERGETEN

OVER DE KUIKENBALLON…
Tijdens het 25-jarig jubileum van de Internationale Ballonfiësta 

Barneveld in 2008 werd een unieke luchtballon onthuld: de PH-EGG, 

een ‘special shape’ in de vorm van een kuiken. Dit project kwam voort 

uit het enthousiasme van het Fortis Fonds Barneveld & Omstreken, 

dat met steun van ballonexpert en initiatiefnemer Ben Bläss het idee 

uitwerkte. De ballon is ontworpen voor vier inzittenden en onder 

andere bedoeld voor sociale vaarten met mensen uit kwetsbare 

doelgroepen. De ballon is vervaardigd door Cameron Balloons uit 

Engeland, met een speciaal ontwikkelde stofkleur en een ontwerp 

dat maandenlang geheim werd gehouden tot aan de doop op het 

terrein van Kasteel De Scha�elaar.

De PH-EGG is niet alleen een technisch hoogstandje van 25,8 meter 

hoog met een volume van 3400 m3, maar ook een symbool van 

maatschappelijke betrokkenheid en promotie voor Barneveld. De 

special shape weegt 236 kg.

Foto: Benn Bläss
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PLUIMVEEMUSEUM PLUIMVEEMUSEUM

Een verrassende 
ontdekking tussen 
kip en ei

NEDERLANDS PLUIMVEEMUSEUM

Binnen wandel je door de geschiedenis van de 

Nederlandse pluimveehouderij: van de Barneveldse 

kip tot moderne eierproductie. Oude broedmachines, 

kleurrijke reclameposters, boerengereedschap en 

zelfs een nog werkende antieke broedkast brengen 

het verleden tot leven. In de speciaal aangelegde 

hoendertuin buiten scharrelen Oudhollandse 

kippenrassen rond, elk met hun eigen verhaal.

VEILINGZAAL

Bijzonder is de oude veilingzaal, waar je zélf kunt 

deelnemen aan een interactieve veiling. Druk op de 

knop, stop de klok, en wie weet ga je naar huis met 

een doosje verse eieren of een andere lekkernij.

Voor kinderen is het museum een feest: ze mogen 

kuikentjes vasthouden, speuren met mascotte ‘Kuukel’, 

knutselen of eieren zoeken tijdens vakanties. En ja, 

je kunt er live een kuikentje uit het ei zien kruipen; 

magisch voor jong én oud.

Het museum biedt ook wisselende tentoonstellingen. 

In 2025 staat de eend centraal, met aandacht voor 

eendenkooien, landbouw en traditie. Ook voor 

scholen is er volop materiaal: leskisten, workshops en 

rondleidingen maken van het museum een leerzame 

bestemming.

En wie trek krijgt van al dat gekakel, kan terecht 

in de ko昀케ehoek voor een broodje of een kom 

warme kippensoep. De museumwinkel biedt volop 

cadeautjes: van kippenbeeldjes tot eierlepeltjes.

Kortom: het Nederlands Pluimveemuseum is méér 

dan een museum. Het is een verrassend, leerzaam én 

gezellig dagje uit voor het hele gezin; een plek waar 

het ei eindelijk de hoofdrol krijgt die het verdient. «

In het hart van Barneveld, dé pluimveehoofdstad van Nederland, ligt 

een museum dat je met open vleugels ontvangt: het Nederlands 

Pluimveemuseum. Een bezoek voelt als een ontdekkingstocht door 

de fascinerende wereld van kippen, eieren en alles wat daarmee 

samenhangt. Het museum is uniek in zijn soort; nergens anders vind 

je zoveel kennis, historie en levend pluimvee onder één dak.

De veilingzaal van het museum
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•  Nederlands Pluimveemuseum
•  Hessenweg 2a, Barneveld
•  Website: www.pluimveemuseum.nl
•  Openingstijden: di t/m za van 10.00-17.00 uur
•  Toegangsprijzen: volwassenen 11,75 p.p.; 

kinderen (2 t/m 11 jaar) 5,60 p.p.; 
 houders MJK gratis.

Praktisch



RECEPT

Bereiding
STAP 1

• Zorg dat de bouillon koud is. 

• Smelt de boter.

• Als de boter gesmolten is de gezeefde bloem 

toevoegen.

• Op een zeer laag vuur dit mengsel garen. Dit 

garen is zeer belangrijk want zorgt voor een be-

tere binding. Het mengsel mag niet verkleuren. 

Dit proces duurt zeker 10 minuten.

STAP 2

• De volgende stap is om de koude bouillon toe te 

voegen. Dit dient in stappen te gebeuren.

• Giet 1dl bij de massa en roer dit glad met een 

garde, tot dat al het vocht opgenomen is.

• Haal de salpicon van het vuur, knijp de gelatine 

blaadjes uit en roer dit door de salpicon. 

• Breng de salpicon op smaak met peper en zout 

en roer nu ook de droge stukjes asperges er 

door heen (zo groot als gesnipperde ui).

• Eventueel wat groene kruiden voor de kleur.

STAP 3

• De salpicon 1 nacht in de koelkast op laten 

stijven en laten rusten voor het beste resultaat.

RECEPT

Eierbal

Ingrediënten
•  4 dl aspergebouillon 

 (gemaakt van de schillen)

•  50 gr roomboter

•  60 gr bloem

•  3 blaadjes gelatine (weken 

 in water)

• peper en zout

•  6 eieren (zacht gekookt, 

 ongeveer 4,5 min)

•  stukjes gekookte asperge (fijn 

snijden en goed drogen), zorgt 

voor structuur in de salpicon

STAP 4

• Haal de salpicon uit de koelkast.

• Maak een bolletje en druk deze plat met je hand 

tot je een gelijkmatig en ronde plak salpicon in 

je hand hebt. Je kan zelf bepalen hoe dik jij je de 

laag van salpicon om het ei wilt hebben, echter 

des te groter en dikker je de eierbal maakt, des 

te moeilijker de kern warm wordt tijdens het 

frituren.

STAP 5 

• Leg het ei in de plak salpicon en vouw het dicht. 

Met een beetje natte hand werkt dit beter.

• Rol nu tussen je handen het net gevouwen ei, 

tot de bal mooi rond is.

STAP 6

• Het paneren: haal het ei eerst door de bloem, 

daarna door losgeklopt ei en daarna door het 

paneermeel.

• Nogmaals door het ei, en nog 1x door het pa-

neermeel.

• Zelf gebruik ik altijd Panko. Panko is een Japans 

broodkruim en wat grover.

STAP 7  

• Frituur de eierbal gedurende circa 5 minuten  

op  170-175 0C.

STAP 8

• Mosterd of mayonaise past er prima bij, maar 

vele andere sauzen kunnen ook.

Eet smakelijk! 

Otilio Valerius, december 2024

RECEPT

Otilio en Quincy Valerius
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30 jaar inzet voor kwaliteit, 
voedselveiligheid en vertrouwen

In 2025 viert IKB Ei een mijlpaal: het is dan dertig jaar geleden dat het kwaliteits-systeem werd 

geïntroduceerd in de Nederlandse legpluimveesector. Wat ooit begon als een klein initiatief om 

salmonella te bestrijden, is uitgegroeid tot een breed gedragen systeem dat wereldwijd uniek is 

in zijn opzet, betrouwbaarheid en ketenborging. Tijd om terug te kijken, maar zeker ook om 

vooruit te blikken.

IKB EI VIERT JUBILEUM: 

IKB EI IKB EI

HET BEGIN: SALMONELLA ALS AANLEIDING

In 1995 werd IKBSC (Integrale Keten Beheersing Salmo- 

nella Controle) gelanceerd. Het doel was duidelijk: het 

terugdringen van salmonellabesmettingen in de 

legsector. De noodzaak was groot, maar het draagvlak 

beperkt. In juli 1996 had nog geen 3% van de Nederlandse 

pluimveebedrijven zich aangesloten. Veel ondernemers 

waren sceptisch; het systeem werd gezien als 

omslachtig, met veel verplichtingen en weinig direct 

voordeel. Toch werd al snel duidelijk dat structurele 

ketenaanpak noodzakelijk was voor voedselveiligheid én 

het imago van de sector.

 

DOORBRAAK MET HET MASTERPLAN IKB

De echte doorbraak kwam in 2000, toen de eierhandel en 

grootwinkelbedrijven samen het Masterplan IKB 

opstelden. Zij beseften dat een goed functionerend 

kwaliteitssysteem essentieel was voor consumenten-

vertrouwen én het behoud van de exportpositie van 

Nederland. Ons land is immers een grote exporteur van 

eieren en eiproducten. Met IKB Ei konden kwaliteit, 

veiligheid en transparantie aantoonbaar worden 

gegarandeerd. Vanaf dat moment ging het snel: 

supermarkten begonnen het systeem te eisen en 

producenten zagen het commerciële belang ervan in.

 

VAN VERPLICHTING NAAR VANZELFSPREKENDHEID

Anno 2025 is IKB Ei een vaste waarde in de sector. Meer 

dan 95% van de legpluimveebedrijven en eierhandelaren 

risicoanalyse. Eind dat jaar werd het MKS-programma 

als structureel onderdeel toegevoegd aan IKB Ei. Doel: 

voorkomen dat verboden of ongewenste sto昀昀en in eieren 

terechtkomen.

 

Het programma is een samenwerking tussen IKB Ei, 

Kiwa VERIN (certi昀椀cerende instantie) en laboratorium 

Triskelion. Eieren worden opgehaald bij erkende 

pakstations en vervolgens geanalyseerd op onder meer 

resten van antibiotica, ontstekingsremmers, biociden, 

pesticiden, zware metalen en PFAS. De uitvoering 

verloopt volgens vastgestelde normen, waarbij IKB Ei 

coördineert en de schakel vormt tussen partijen.

 

Tot nu toe zijn er 78 bemonsteringsrondes geweest en 

zijn bijna 30.000 eieren geanalyseerd. Het programma 

wordt gewaardeerd door overheid en afnemers en is 

inmiddels niet meer weg te denken. Het versterkt de 

voedselveiligheid in de keten én vergroot de 

bewustwording bij alle schakels van de sector. Meerdere 

keren per jaar evalueert een deskundigenteam het 

programma en stuurt bij waar nodig. MKS is daarmee 

een belangrijk onderdeel geworden van de verdere 

professionalisering van IKB Ei.

 

* Denk bij kritische sto昀昀en aan verboden sto昀昀en, 

antibioticaresiduen, residuen van ontstekingsremmers, 

biociden, wormmiddelen, bestrijdingsmiddelen, zware 

metalen en PFAS.

 

Adam Sneep, voorzitter

Miriam Oost, secretaris

in Nederland is gecerti昀椀ceerd. Dit betekent dat vrijwel 

alle eieren in de Nederlandse winkels afkomstig zijn uit 

een gecontroleerde keten, waarin voedselveiligheid, 

dierenwelzijn, milieuaspecten en herleidbaarheid zijn 

geborgd. IKB Ei is daarmee veel meer dan een keurmerk: 

het is een volledig ketenbreed systeem, waarin ook 

dienstverleners zoals transporteurs, voerleveranciers en 

pakstations zijn opgenomen. Juist dat maakt het zo sterk.

 

VOORUITKIJKEN NAAR DE TOEKOMST

Dertig jaar IKB Ei is ook een moment om vooruit te 

kijken. De sector staat voor nieuwe uitdagingen, zoals het 

verder verbeteren van dierenwelzijn, het bevorderen van 

duurzaamheid, en het blijven voldoen aan steeds 

strengere eisen op het gebied van voedselveiligheid en 

transparantie. Een actueel thema is de aanpak van het 

doden van ééndagshaantjes. Binnen IKB Ei wordt in 

samenwerking met de Dierenbescherming en het 

ministerie van LNV gewerkt aan een vrijwillige 

plusmodule die bedrijven stimuleert om op 

verantwoorde wijze met dit vraagstuk om te gaan. 

Daarmee laat de sector zien verantwoordelijkheid te 

nemen voor maatschappelijke ontwikkelingen.

 

MONITORING KRITISCHE STOFFEN (MKS)

Een belangrijk en onderscheidend onderdeel van IKB Ei 

is het programma Monitoring Kritische Sto昀昀en (MKS). 

Dit programma ontstond in reactie op de 昀椀pronilcrisis in 

2017. In 2018 werd een pilot opgezet, gebaseerd op een 

In aanloop naar Wereld Ei Dag staan we bij het Beter 

Leven keurmerk graag stil bij een bijzonder moment: 

30 jaar IKB Ei. Al drie decennia lang zorgt IKB Ei voor 

een stevige basis als het gaat om voedselveiligheid, 

traceerbaarheid en kwaliteit binnen de Nederlandse 

eierketen.

Voor het Beter Leven keurmerk is die basis van groot 

belang. Als keurmerk dat zich richt op dierenwelzijn 

bouwen wij voort op bestaande systemen in de 

keten, zoals IKB Ei. Wij kunnen er als keurmerk op 

vertrouwen dat zaken als hygiëne, diergezondheid en 

bedrijfsvoering goed zijn geregeld. Daardoor kunnen 

wij ons richten op wat we willen toevoegen: extra 

normen voor dierenwelzijn. Dat kunnen wij doen juist 

door het sterke fundament dat er al ligt.

De inzet van de sector om met IKB Ei te blijven werken 

aan transparantie en verbetering past goed bij onze 

eigen uitgangspunten. We waarderen de samenwerking 

dan ook enorm. Het is mooi om te zien hoe verschillende 

onafhankelijke systemen elkaar versterken en samen 

zorgen voor een betrouwbare keten.

Namens het Beter Leven keurmerk feliciteren we 

IKB Ei van harte met dit 30-jarig jubileum. Een mooi 

moment om terug te kijken op wat er is 

bereikt en om samen te bouwen 

aan een eierketen waar mens 

en dier het goed hebben.

Eelco Bos, beleidsmedewerker 

Beter Leven Keurmerk 

(Pluimvee en Konijnen)

30 jaar IKB Ei – een stevig fundament 
onder het Beter Leven keurmerk
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“Als je kunt delen, 
    kun je ook 
vermenigvuldigen”

Interview met Cees Blankestijn en 

Hans Groot Koerkamp, directie van Pluriton

INTERVIEW INTERVIEW

WIE ZIJN JULLIE EN WAT DOEN JULLIE BINNEN 

PLURITON?

“Wij zijn Cees Blankestijn en Hans Groot Koerkamp en 

vormen samen de algemene directie van de Pluriton 

bedrijven. Wij geven gezamenlijk vorm aan de visie en 

strategie van ons bedrijf. Operationeel gezien is Cees 

verantwoordelijk voor de logistieke en commerciële 

zaken, terwijl Hans zich richt op productie en 

昀椀nanciën. Deze combinatie zorgt voor een sterke 

balans tussen marktgerichtheid en interne kwaliteit.”

WAT ZIJN DE KERNACTIVITEITEN VAN PLURITON?

“Pluriton is een oer-Hollands familiebedrijf, 

gespecialiseerd in de distributie van legrassen zoals 

H&N, Hy-Line, Lohmann en Novogen, én vleesrassen 

zoals Ross, Hubbard en Cobb. Onze kernactiviteiten 

omvatten de productie en verkoop van hoogwaardige 

legbroedeieren via eigen en gecontracteerde 

vermeerderingsbedrijven. Daarnaast leveren we 

vitale eendagskuikens vanuit de broederijen in 

A昀昀erden, Arendonk, Babolna en Veenendaal. Ook 

fokken en verkopen we 17-weekse leghennen op.”

“Voor vleesbroedeieren geldt dat deze 100% worden 

geëxporteerd. Wat ons bijzonder maakt, is de 

volledige ondersteuning die we bieden: van logistiek, 

verpakking en documentatie tot transport, alles 

conform nationale en internationale regelgeving op 

het gebied van voedselveiligheid en dierenwelzijn.”

“Ons hoofdkantoor staat in Lunteren, maar Pluriton is 

ook gevestigd in Duitsland, België, Hongarije, Polen en 

Turkije. Onze collega’s daar voeren veelal dezelfde 

activiteiten zelfstandig uit. Wat ons echt onderscheidt, 

is de betrokkenheid van onze mensen. Wij geloven in 

kwaliteit, transparantie, betrouwbaarheid en 

kennisdeling. Zoals we vaak zeggen: als je kunt delen, 

kun je ook vermenigvuldigen.”

WELKE ONTWIKKELINGEN SIGNALEREN JULLIE IN 

DE PLUIMVEESECTOR?

“Nederland is koploper als het gaat om innovatie in 

de pluimveesector. Veel vooruitgang in houderij-

systemen, broederijtechnologie, automatisering en 

diergezondheid vindt hier plaats, en dat beperkt zich 

niet tot de boeren alleen, maar beslaat de hele keten. 

Denk bijvoorbeeld aan volière-systemen, houden van 

leghennen met hele snavels, geavanceerde 

eierverzamelsystemen en geklimatiseerd transport. 

Er zijn ook technologische innovaties zoals 

geslachtsbepaling in het ei met hyperspectrale en 

MRI-technologie. Met onze eigen Cheggy Zoom en 

Genus Focus kunnen wij deze technieken al 

toepassen. Deze vooruitgang opent nieuwe deuren, 

zoals vaccinatie van broedeieren en zelfs het 

uitkomen van kuikens direct in de stal.”

WAT ZIJN DE GROOTSTE UITDAGINGEN IN DE 

SECTOR?

“Zeker, er liggen 昀氀inke uitdagingen voor ons. 

Duurzaamheid en dierenwelzijn staan volop in de 

belangstelling en leiden tot stevige maatschappelijke 

en politieke discussies. De regelgeving wordt strenger, 

en dat begrijpen we. Maar het is wel belangrijk dat 

het speelveld in met name Europa gelijk blijft. We 

moeten zorgen dat regels goed worden gehandhaafd 

en dat ondernemers zich kunnen blijven ontwikkelen. 

De grootste zorg is misschien wel dat het eerlijke 

verhaal van de sector niet altijd bij de consument 

terechtkomt. Terwijl de sector bestaat uit 

gepassioneerde mensen die keihard werken aan een 

verantwoord, veilig en gezond product.”

“Wij vinden dat de trots en het werkplezier van pluimvee- 

houders beter belicht mag worden. Daarom nemen we 

deel aan sectororganisaties zoals COBK, Avined en 

Elpha. Via deze wegen proberen we constructief invloed 

uit te oefenen op beleid, zowel nationaal als Europees.”

WAT VINDEN JULLIE VAN DE STICHTING WERELD 

EIDAGEN?

“Een prachtig initiatief! Wij ondersteunen de 

activiteiten van de stichting van harte. In een tijd 

Hans Groot Koerkamp (l) en 

Cees Blankestijn (r).
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waarin voedselprijzen stijgen, blijft het ei voor veel 

mensen een betaalbare, veelzijdige en voedzame bron 

van eiwitten.

Het is dan ook belangrijk dat de waarde van het ei 

zichtbaar blijft; voor de consument, de politiek en de 

media. De Wereld Eidagen dragen daar op een 

positieve manier aan bij, door aandacht te geven aan 

de veelzijdigheid én de waarde van dit prachtige 

product.”

TOT SLOT: WELKE EIERSPREUK SPREEKT JULLIE 

HET MEESTE AAN?

“Twee spreuken spreken ons enorm aan, en eigenlijk 

kunnen we daar niet tussen kiezen. Allereerst: “Dat is 

het hele eieren eten!” Die spreuk vat perfect samen 

wat er nodig is: dat we samen de handschoen 

oppakken richting overheden en beleidsmakers om 

tot een toekomstbestendige sector te komen.

De tweede spreuk die ons raakt is: “We moeten de kip 

met de gouden eieren niet slachten.” Dat is een zeer 

FOTOWEDSTRIJDINTERVIEW

“Het is belangrijk 
dat de waarde 
van het ei 
zichtbaar blijft.”

belangrijke waarschuwing. We mogen niet doorslaan 

in het wegbezuinigen of saneren van de sector. De 

periferie, van voerleveranciers en dierenartsen tot 

transporteurs en eierverwerkers, vormt het 

fundament van een innovatieve, gezonde 

pluimveeketen. Als we die massa verliezen, raken we 

ook onze onafhankelijkheid in voedselvoorziening 

kwijt.”

“Kortom: we moeten zuinig zijn op onze sector, op de 

mensen die erin werken én op het ei. Want dat is 

uiteindelijk het hele eieren eten”, besluiten Cees en 

Hans. «

De winnende foto van Micha

Eerste Prijs 18 jaar en ouder: Monique Struik – “Schaal beitelen”

Fotowedstrijd 
Wereld Eidagen 2024

Tijdens de Wereld Eidagen 2024 konden bezoekers niet 

alleen genieten van leerzame en smakelijke activiteiten, 

maar ook zelf creatief aan de slag. Eén van de 

publieksfavorieten was zonder twijfel de fotowedstrijd, 

die prachtige, verrassende en ontroerende beelden 

opleverde; allemaal met het ei als inspiratiebron.

In totaal werden 20 foto’s ingezonden, verdeeld over twee 

leeftijdscategorieën: t/m 17 jaar en 18 jaar en ouder. Samen met 

vakfotografen Erik van ’t Land en Jacob-Carl Pauw selecteerde het 

bestuur van de Stichting Wereld Eidagen per categorie de beste vijf 

inzendingen. Deze top 10 werd professioneel ingelijst en 

tentoongesteld tijdens de promotiebijeenkomst op 11 oktober 2024 

in het Nederlands Pluimveemuseum in Barneveld.

Tijdens het drukbezochte symposium koos het publiek vervolgens 

de winnaars. En wat een keuze hadden ze!

Speciale ballonvaart

De winnaar van de inzenders van 18 jaar en ouder, Monique Struik, 

kreeg een speciale ballonvaart cadeau, zie pagina 34. De overige 

winnaars ontvingen mooie cadeaubonnen. Onder de 

pluimveehouders die deelnamen aan de contactdag werd dezelfde 

ballonvaart verloot. Het bedrijf “Hero Ei” van Frank en Marion 

Rooijakkers kwam als winnaar uit de bus in deze loterij.

De fotowedstrijd gaf een persoonlijke, creatieve invulling aan de 

Wereld Eidagen en liet zien hoe veelzijdig het ei als thema kan zijn: 

van symboliek tot vrolijke huiselijkheid.

EIEREN IN BEELD

Winnaars t/m 17 jaar

Micha Kooloos  “Papegaai”

Fay Smulders  “Vier geverfde eieren met kip”

Jente Salimans  “Meisje in het gras”

Winnaars 18 jaar en ouder

Monique Struik   “Schaal beitelen”

Lobke de Geit  “Vijf gestapelde eieren”

Lianne van de Vin   “Vogelnest”

Winnaar Eerste Prijs t/m 17 jaar: Micha Kooloos
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Gezonde hennen 

maken het verschil

Gezonde hennen leggen veel én lekkere eieren. 

Met onze Ei-plus aanpak en ons Zuiver Voer zet je 

elke dag stappen richting topprestaties in jouw stal. 

Je hennen blijven vitaal, presteren constant en leveren 

eieren van topkwaliteit. Minder uitval, meer werk plezier 

en een beter saldo: daar kun je op voortbouwen. 

Met AR sta je er niet alleen voor. Samen werken 

we aan gezonde dieren én een succesvolle toekomst.

Vooruitgang begint bij 

een vitale hen. AR wenst 

je mooie WereldEiDagen! www.argroep.nl

ELKE DAG 
EEN NIEUWE 
BASIS.

E DAG AG 
N NIEUWN NIEUWE 

pluriton.nl

Samen bouwen 
we aan een 
gezonde toekomst.

Zonder donateurs en sponsoren geen 
eierpromotie, wij danken hen hartelijk!

www.blijmeteenei.nl

Eicom Barneveld B.V.  |  Dosers B.V.  |  VDL Jansen  |  W. van der Meer en 

Zonen B.V.  |  Boon Agrosystems  |  Nuovo B.V.  |  Pluimveeservice Smeding  |  

Pluimvee-Transportbedrijf Broekman B.V.  |  Wegdam Eieren  |  

Wouters - Vencotec B.V.  |  Pluimveehandel van Hunnik BV

SPONSOREN STICHTING BLIJ MET EEN EI
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Dat is het hele eiereneten  |  Dat zal hem geen windeieren gelegd hebben  |  Op eieren lopen  |  Eieren voor je geld kiezen  |  De kip met de 

gouden eieren slachten  |  Rondrennen als een kip zonder kop  |  Van een kale kip kun je niet plukken  |  Er als de kippen bij zijn  |  Er was 

geen kip  |  Met de kippen op stok gaan  |  Men kan geen omelet maken zonder eieren te breken  |  Wel gekakel, maar geen eieren  |  Dat is 

een eitje  |  Dat is de hen die de eieren legt  |  Iedere kraai denkt dat zijn eieren de witste zijn  |  Men moet niet al zijn eieren onder één kip 

leggen  |  Langzaam aan komt de hen wel op de eieren  |  Hij heeft het van eieren gemaakt  |  Je maakt het helemaal van eieren  |  Hij heeft 

zijn eieren verloren  |  Een kip zonder eieren  |  Men moet geen paaseieren op goede vrijdag eten  |  Van die boer geen eieren  |  Die graag 

eieren eet, kan nog geen eieren leggen  |  Een kale kip kan nog leggen  |  Geen kip meer kunnen zeggen  |  Het ei wil wijzer zijn dan de kip  |  

Kip ik heb je  |  Lopen als een kip die haar ei niet kwijt kan  |  Kakelen als een kip zonder kop  |  Als een kip eieren legt, staat ze  |  Op een 

zieke kip pikken ze allemaal  |  Wil je je geld verstuiven, houd dan kippen, konijnen of duiven  |  Zelfs de beste kip legt weleens een ei in de 

brandnetels  |  Daar kraait geen haan naar  |  De gebraden haan uithangen  |  De rode haan laten kraaien  |  Een knorhaan pikken  |  

Haantje de voorste zijn  |  Zijn haan moet altijd koning kraaien  |  Zo rood worden als een kalkoense haan  |  Kraait de haan bij avond of bij 

nacht, dan wordt er ander weer verwacht  |  Een eitje met iemand te pellen hebben  |  Dat zijn twaalf eieren en dertien kuikens  |  Dat is 

een zachtgekookt eitje  |  Hij komt met zijn eieren na pasen  |  Twee hanen in één hok geeft veel gekakel en weinig eieren  |  Hij brengt zijn 

eieren goed naar de markt  |  Woorden dat is niets, de eenden leggen de eieren  |  Als je wilt dat je kippen eieren leggen, dan moet je ook 

het kakelen verdragen  |  Wie kakelen wil, moet ook eieren leggen  |  Beter een half ei dan een lege dop  |  Voor een 

appel en een ei  |  Dat is koek en ei  |  Hij slaat ernaar, als een blinde naar een ei  |  Hij is uit een ander ei 

gebroed  |  Hij is pas uit het ei gekropen  |  Ergens ei of kuiken van willen hebben  |  Hij heeft altijd 

een ei of het kuiken  |  Hij heeft het ei met de kip gekregen  |  Het ei is gelegd  |  Mijn ei is uit  

|  Je ei niet kwijt kunnen  |  Hij heeft een ei op  |  Het ei van Columbus  |  Men moet om een 

ei geen struif bederven  |  Met een ei zitten  |  Dat is een onzeker ei  |  Dat is een vuil ei 

voor een zieke boer  |  De eieren verloren leggen  |  Wie veel eieren heeft, die maakt 

veel doppen  |  Zijn ei er ook bij slaan  |  Hij is zo zalig als een ei  |  Als dat ei breekt zal het 

stinken  |  Zij lijken op elkaar als het ene ei op het andere  |  Het is daar zo vol als een ei  |  

Het zullen kinderen of vuile eieren worden  |  Eieren of jong  |  Inzitten over ongelegde 

eieren  |  Een ei is een ei  |  Hij komt met zout als het ei op is  |  Tel de kuikens niet voor zij uit het 

ei gekropen zijn  |  Kwaad ei, kwaad kuiken  |  Hij legt ’t ei in andermans nest, net als de koekoek  |  

Niet alles kunnen hebben in een ei  |  Een bij in de mei is zo goed als een ei  |  Een goed ei zetten  |  Hij blijft op 

zijn eieren zitten  |  Ongelegde eieren zijn onzekere kuikens  |  Ongelegde eieren zijn moeilijk te tellen  |  Nog een eitje in de ketel 

hebben  |  Teveel eieren onder iemand leggen  |  Toch wel eieren kunnen eten, ook al heb je geen kippen  |  Nooit vindt de hen een schoner 

ei dan dat het welk zij zelve lei  |  De eieren laten schrikken  |  Sla de eieren in de pan, dan komen er ook geen kwade kuikens van  |  Uit 

gebraden eieren komen zelden kuikens  |  In een ei leven  |  Niet uit een ei komen  |  Eén ei is geen ei, twee ei is een half ei en drie ei is een 

paasei  |  In mei leggen alle vogels een ei  |  Hij is de baas in het kippenhok als de haan er niet is  |  Als een trotse haan lopen  |  Hij is een 

vreemde haan op het erf  |  Als de vos de passie preekt, boer let op je kippen  |  Een goede haan is niet vet  |  Hij slaat eronder als Malle Jan 

onder de kippen  |  Hij is te dom om een kuiken te pluimen  |  Hij heeft het zo druk als een kip met Pasen  |  Je kiplekker voelen  |  De haan 

is de baas als de hen niet thuis is  |  Ergens kippenvel van krijgen  |  Met hem is het goed kippen stelen  |  Dat is kippetjespraat, hanen 

lachen erom  |  Achteraf kakelen de kippen  |  Wanneer een boer kip eet, is óf de boer óf de kip ziek  |  Zij greep het ei van de kip, en liet het 

ei van de gans liggen.  |  Kijken als een kip naar onweer  |  De kip haar veren scheren  |  De kip verloten  |  De aangepikte kip zijn  |  Een 

blinde kip vindt ook wel een graankorrel  |  Dat is niet meer dan kippenvoer  |  Waar een kip scharrelt, moet zij ook pikken  |  Daar zitten 

de kippen met hun gat naar de winkel  |  De kip gaat de staart uit  |  Een goede kip legt ’s morgens  |  Je zou er de kippen van naar bed doen 

en zelf op de hoord gaan zitten  |  Je moet een kip niet in de staart plukken, dan is het mooie eraf  |  Weten waar de kip haar nest heeft  |  

Door kippen en kinderen ontstaan de moeilijkheden  |  Met jonge kippen en oude koeien, zal het kapitaal wel groeien  |  Alle kuikens 

worden geen kippen  |  We zullen maar beginnen, zei de vos tegen de kippen, en hij had de haan al naar binnen  |  Als de vos oud wordt, 

dansen de kippen op zijn rug  |  Blijven zolang de kip broedt  |  Het kippengat is dichtgevroren  |  Hij is zo 昀椀jn als gemalen kippenstront  |  

Een kippenkooi open laten staan  |  “De wereld is een kippenhok”, zei Jan Hen. “De bovenste beschijten de onderste”  |  De knuppel in het 

hoenderhok gooien  |  Zo fris als een hoentje zijn  |  Slapende vossen vangen geen hennen  |  De haan kraait het hardst op zijn eigen 

mesthoop  |  Magere hanen kraaien het hardst  |  Kakelen is geen kunst, maar eieren leggen wel  |  Het is heel wat eten aan dat ei  |  Er is 

geen kip zo kaal of er zit nog een veer aan
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